
Menu du Moment
Menu servi uniquement le soir et le samedi

Nos formules
Menu Saveur Entrée / Plat / Fromage ou Dessert 39,00 €

Menu Gourmand Entrée / Plat / Fromage / Dessert 45,00 €

Entrées
FLEUR DE COURGETTE DE PAYS FARCIE AUX CREVETTES
Rafraîchit à la tomate, crevette Panko, tuiles à l’encre de seiche

CROUSTILLANT DE TARTARE DE BOEUF AUBRAC
Moutarde à l’ancienne & Cantal Entre-Deux

FOIE GRAS DE CANARD DE LIMAGNE POELE ( supplément 7 €)
Bouillon thaï et légumes croquants

SALADE DE CREVETTES & A LA TRUFFE D’ETE TUBER AESTIVUM (Supplément 7 €)
Emulsion de beurre blanc & légumes croquants

Plats
CROUSTILLANT D’EPAULE D’AGNEAU CONFITE 7 HEURES
Jus réduit, gel pruneau & Fregola Sarda

FILET DE POISSON FRAIS VIERGE DE LEGUMES D’ÉTÉ & POUDRE D’OLIVE NOIRE
Compotée de tomate & chorizo, riz noir

PIECE DE BŒUF AUBRAC
Au bleu de Saint-Flour, Aligot d’Aubrac

FILET DE VEAU DE LOZERE, FOIE GRAS DE CANARD DE LIMAGNE (Supplément 7 €)
Jus réduit & purée de carotte



Desserts
PLATEAU DE FROMAGES DE PAYS
Fromages produits et affinés par les producteurs locaux

MÉLI-MÉLO DE FRUITS FRAIS RAFRAICHIT A LA MENTILLA
Meringue suisse & crémeux citron

PARFAIT GLACÉ AUX PECHES & CRÉMEUX AGASTACHE
Pêches pochés & quelques madeleines

CRÉMEUX CHOCOLAT-PRALINÉ, FRAMBOISE & MYRTILLE
Tuiles chocolat noir & crumble noix de pécan, gel Framboise basilic

CHAUD ET FROID AUX DEUX CHOCOLATS
Mousse chocolat Noir chaude et cœur de crème glacé au chocolat blanc


