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I * * * Hotel -Restaurant

La Carte du Restaurant

Entrées

FLEUR DE COURGETTE DE PAYS FARCIE AUX CREVETTES

Rafraichit a la tomate, crevette Panko, tuiles a I'encre de seiche

CROUSTILLANT DE TARTARE DE BOEUF AUBRAC

Moutarde a I’ancienne & Cantal Entre-Deux

CROMESQUIS DE POIS BLONDS DE LA PLANEZE

Mayonnaise épicé & pickles de légumes

FOIE GRAS DE CANARD DE LIMAGNE POELE

Bouillon thai et légumes croquants

PLANCHE DE CHARCUTERIES ET FROMAGES D'AUVERGNE

Plats

FILET DE POISSON FRAIS EN CROUTE DE GOMASIO

Emulsion Yuzu & fenouil, riz noir

CROUSTILLANT D’EPAULE D’AGNEAU CONFITE 7 HEURES

Jus réduit, gel pruneau & Fregola Sarda

PIECE DE BEUF AUBRAC
Au bleu de Saint-Flour, Aligot d’Aubrac

FILET DE VEAU DE LOZERE, FOIE GRAS DE CANARD DE LIMAGNE POELE

Jus réduit aux Morilles

Fromages

PLATEAU DE FROMAGES DE PAYS

Fromages produits et affinés par les producteurs locaux

Saint-Flour

16,00 €

16,00 €

16,00 €

22,00 €

24,00 €

22,00 €

22,00 €

24,00 €

26,00 €

14,00 €



Desserts

RIZ AU LAIT A L'INFUSION D'HIBISCUS

Rhubarbe & fraise, sorbet hibiscus-passion, riz soufflé

PARFAIT GLACE A L’ABRICOT & VERVEINE

Abricot pochés & meringue suisse

ASSIETTE DE GLACE ET SORBET ARTISANALE

Tuile aux Amandes

CHAUD ET FROID CHOCO-CERISE AMARENA

Mousse chocolat Noir chaude et cceur de créme glacé a la cerise amarena

NAMELAKA AU CHOCOLAT BLANC & SESAME

Tuiles croustillantes, glace vanille noir de Tahiti, sponge cake

12,00 €

12,00 €

10,00 €

12,00 €

12,00 €



