
La Carte du Restaurant
Menu et carte proposés à titre indicatif, susceptibles de varier au gré des saisons et du marché.

Entrées
CARPACCIO DE POULPE FRAIS AUX AGRUMES & GEL CITRON 16,00 €
Houmous de Betterave, tuile à l’encre de seiche

FOIE GRAS DE CANARD DE LIMAGNE MI-CUIT 22,00 €
Compotée de lentilles blondes à la vanille, gel à l’orange.

FLEUR DE COURGETTE A LA RICOTTA & POIVRONS CROQUANTS 16,00 €
Gaspacho avocat-concombre & Œuf de Lampe

TARTELETTE AU THYM & FIGUES FRAÎCHES, PESTO ROQUETTE 16,00 €
Chèvre frais du Lapsou, glace à la moutarde à l’Ancienne

PLANCHE DE CHARCUTERIES ET FROMAGES D’AUVERGNE 28,00 €

Plats
PASTILLA D’EFFILOCHE DE PORC AUX EPICES DOUCES 26,00 €
Boulgour Gourmand au Saté & Gel de figue

ROSTI DE POMME DE TERRE VITELOTTE & MELI MELO DE LEGUMES 24,00 €
Cacahuète caramélisées, Buratta fumée

FILET DE BOEUF AUBRAC, A LA TRUFFE TUBER ASTIVUM DE LA DROME 30,00 €
Pommes Gaufrettes, jus réduit, Aligot

FILET DE POISSON FRAIS SELON ARRIVAGE & EN CROUTE DE CHORIZO 26,00 €
Crémeux de courgette au potager & Livèche, riz vénéré

SALADE DU MOMENT 24,00 €
ITALIENNE OU AUVERGNATE OU FRAICHEUR



Fromages
PLATEAU DE FROMAGES DE PAYS 15,00 €
Fromages produits et affinés par les producteurs locaux

Desserts
NUAGE FRAMBOISE & ESTRAGON 13,00 €
Sablé aux Amandes, Mousse chocolat blanc-Framboise, Glace Estragon

RETOUR DU VERGER, PêCHES DU LANGUEDOC RôTIES & VERVEINE 13,00 €
Biscuit Madeleine & Gel à la Verveine, Sorbet Abricot

ASSIETTE DE GLACE ET SORBET ARTISANALE 12,00 €
Tuile aux Amandes

CHAUD & FROID AU CHOCOLAT NOIR 75 % & NOIX DE COCO 13,00 €
Mousse chocolat noir & coeur de crème glacée noix de coco

BISCUIT MACARON A LA NOISETTE DU MOULIN D’ADELE 13,00 €
Compotée de cerise à la vanille, glace au sureau et crémeux au sureau


